
COCKTAILS  

ALKOHOLFREI

Ipanema 8,50

Ginger Ale, Lime Juice, Limetten,

brauner Zucker

Tropical Punch 9,90

Lime Juice, Ananas-, Zitronen-,

Mango, Maracuja-Nektar, Grenadine1

Virgin Colada            8,90

Coconut-Cream, Ananas-Nektar,

Zitronensaft, SahneG,?

Hacienda-Cocktail            8,90

Bananen-, Ananas-Nektar,

Coconut-Cream, SahneG,?

Südseetraum            8,90

Grapefruit-, Ananas-, 

Maracuja-, Bananen-Nektar

     

      

ALKOHOLHALTIG

Caipirinha                     8,90

Cachaca Pitú, Lime Juice, 

Limetten, brauner Zucker

Pina Colada                     9,90

White Bacardi, Ananas-Nektar,

Coconut-Cream, SahneG,?

Tequila Sunrise            9,90

Tequila,Orangensaft, 

Zitronensaft, Grenadine1

Flying Kangaroo             10,90

WodkaA, White Bacardi, Galiano,

Coconut-Cream, Orangensaft, 

Ananas-, Zitronen-Nektar, SahneG,?

 Sex on the Beach               9,90

 WodkaA, Peachtree, Lime juice,

 Orangensaft, Grenadine1

   Planter´s Punch             11,90

    Myer´s Rum, Black Bacardi, 

     Triple Sec.L, Orangensaft, Ananas-, 

      Zitronen-Nektar, Grenadine1, Muskatnuß

        Mojito                       9,90

         White Bacardi, Limone, 

          Zuckersirup, Sodawasser, Minze

            Margarita                 8,90

             Tequila, Cointreau, 

              Zitronen-Nektar

KÖSTLICHE DESSERTS

441 1 Kugel Eiscreme               3,50

    Bourbon-Vanille-
1
, Schokoladen-, 

     Erdbeer- oder Walnuss!5
-Eiscreme

430 Heiße LiebeC,G                     9,90

      Bourbon-Vanille-Eiscreme
1
 mit heißen 

     Himbeeren, Himbeergeist und SahneG,?

432 BananensplitA,C,G    9,90

       Bourbon-Vanille-
1
 und Schokoladen-Eiscreme

    mit 2 Bananenhälften, Schokoladensauce

     und SahneG,?

434 EisschokoladeC,G    8,90

   Eisgekühlte Trinkschokolade mit Bourbon-

   Vanille1
 -Schokoladen-Eiscreme

1
 und Sahne

G,?

435  EiskaffeeC,G     6,90

   Eisgekühlter Kaffee mit Bourbon-Vanille-

    Eiscreme1
 und Sahne

G,?

438   NussknackerC,E,G   9,90

 Walnuss-!5 und  Vanille-Eiscreme1

 garniert mit  SahneG,? und Nüssen

439  Sanfter EngelG                               

 Orangensaft mit 

 Bourbon-Vanille-Eiscreme1

  mit  Alkohol     9,90

  ohne  Alkohol     7,90

440   QuindimC,E,G   8,90

 Brasilianisches Dessert mit Kokos

 Kokosraspeln, Vanillesoße, Kokosmilch,

 Eigelb und Zucker

 

  DAS GESCHENK

 MIT GESCHMACK

 Verschenken Sie ein schönes Erlebnis!

 Mit einem Geschenk-Gutschein für unser 

 Spezialitäten-Restaurant Hacienda

 liegen Sie immer richtig. 

** Sie bestimmen den Wert des Gutscheins,

 der Empfänger kann ihn einlösen, 

 wann und mit wem er will!

 

    Unser Service-Personal berät Sie gern!

HEIßE GETRÄNKE  

Tasse Kaffee3 auch entkoffeiniert 3,90

Milchkaffee3,G,? 4,90

Espresso3
 2,90

Cappuccino3,G,?
 4,90

Heiße SchokoladeG,?
 3,90

Glas Tee 3,90

Latte MacchiatoG,?
 5,50

GlühweinL
 5,90

SOFTDRINKS  

Coca Cola1,2,3,O
 0,2 l   2,90 

Coca Cola light1,2,3,9,10,13,14/

Zero1,2,3,9,10,13,14
 0,2 l   2,90

Fanta1,2
                       0,2 l   2,90

Sprite1
                         0,2 l   2,90

Gerolsteiner Naturell (still) Fl. 0,25 l   3,20

Gerolsteiner     Fl. 0,25 l   3,20

Gerolsteiner     Fl. 0,75 l   8,50

Spezi1,2,3,O      0,3 l   3,80

Apfelschorle          0,2 l   2,90

Fuzetea Eistee          0,3 l   3,90
Himbeer, Minze oder Pfirsich

SCHWEPPES  

Bitter Lemon
4,?

 0,2 l   3,20 

Ginger Ale
1
 0,2 l   3,20

Tonic Water4,?
 0,2 l   3,20

Wild Berry4,?
 0,2 l   3,20

White Peach4,?
 0,2 l   3,20

SÄFTE  

Orangensaft       0,2 l   2,90

Apfelsaft        0,2 l   2,90

Schwarzer Johannisbeer-Nektar 0,2 l   3,50

Tomatensaft     0,2 l   3,50

Maracuja-Nektar   0,2 l   3,50

Ananas-Nektar       0,2 l   3,50

Bananen-Nektar      0,2 l   3,50

Kirsch-Nektar     0,2 l   3,50

Rababar-Nektar    0,2 l   3,50

Mango-Nektar     0,2 l   3,90

KiBa               0,3 l   4,90

KROMBACHER FASSBIERE  

        0,3 l 0,5 l

Krombacher PilsA4 3,90  6,20

Hacienda HellA4
 3,90 6,20

Kellerbier Hell/DunkelA4  3,90 6,20

Alsterwasser1  3,90  6,20

Hefe-WeizenA1    3,90 6,20

FLASCHENBIERE   

Corona 0,33 l  4,50

Hefeweizen dunkel/hellA1,A4  0,5 l 6,20

HefeweizenA1,A4 0,5 l 6,20

alkoholfrei

Krombacher PilsA4,A1 0,33 l 3,90

alkoholfrei

Vita-MalzO 0,33 l 3,90

Somersby Cider, 4,5 % 0,33 l 4,50

APÉRITIFS & BITTERS  

Ramazotti1,2
 30 % 2 cl 3,60

Averna 34 % 2 cl 3,60

Fernet Branca 40 % 2 cl 3,60

Jägermeister 35 % 2 cl 3,50

Campari1,2
 25 % 4 cl 3,90

Martini 16 % 5 cl 4,90

Bianco, Rosso oder Extra Dry

Sherry Cream 17 % 5 cl 3,50

Sherry Medium 15 % 5 cl 3,50

Sherry Dry 15 % 5 cl 3,50

Pernod 40 % 5 cl 4,90

Aperol Spritz1,4
 15 % 0,2l 8,90

Hugo  7,5 % 0,2l 8,90

Lillet Wild Berry 17% 0,2l 8,90

Lillet Peach            8,90

LIKÖRE    

Baileys Irish Cream
G,1,X

 17 %   4 cl 5,90

Amaretto!3
         28 %   2 cl 3,90

Cointreau         40 %   2 cl 5,90

SPIRITUOSEN    

Linie Aquavit 41,5 % 2 cl 3,60

Malteser                40 % 2 cl 3,40

Aalborg Jubil.-Aquavit  42 %  2 cl 3,40

Fürst Bismarck Korn
A
 38 %  2 cl 3,20

Hansen Rum      40 %  2 cl 3,90

Bacardi 37,5 % 2 cl 3,90

Myer´s Rum 40 % 2 cl  5,90

Absolut WodkaA
 40 % 2 cl 3,90

Vodka Grey GrooseA
 40 % 2 cl 8,50

Ballantines1
 40 % 2 cl 3,90

Chivas Regal1 40 %  2 cl 6,90

Jack Daniels1
 40 % 2 cl  4,90

Gordon´s Dry Gin 40 % 2 cl 3,50

Schladerer W. Christ  40 % 2 cl  6,90

Grappa                        40 % 2 cl 3,90

Sambuca extra/caffee 40 % 2 cl 3,50

Hacienda Spezial           2 cl 4,50

Pitú weiß                    41 % 2 cl 3,90

Helbing KümmelA 35 % 2 cl  3,90

Calvados Reserve 40 %  2 cl 6,90

Bombay Sapphire Gin5
 40 % 2 cl 6,90

Whisky Single Malt 40 %  2 cl  11,90

Grappa Riserva 43 %  2 cl  7,90

TEQUILA    

Tequila weiß 38 % 2 cl 4,20

Tequila gold1
 38 % 2 cl 4,20

SEKT/SCHAUMWEIN   

Chandon extra dry L
 0,75 l 34,90

Henkel dry (Piccolo) L
 0,2 l 7,90

Prosecco L
 0,1 l 3,90

Prosecco L
 0,75 l  34,90

CHAMPAGNER/SCHAUMWEIN  

Moet & Chandon 

Brut Imperial 
L
 0,75 l 149,90

Moet & Chandon 

Ice Imperial L
 0,75 l 199,90

COGNAC & BRANDY    

Cardinal Mendoza 42 % 2 cl 8,90

Carlos I.  38 % 2 cl 7,90

Gran Duce d`Alba  40 % 2 cl 7,90

Remy Martin VSOP 40 % 2 cl 7,90

Hennessy VSOP  40 % 2 cl 7,90

Asbach Uralt  38 % 2 cl 4,90

Osborne Veterano  36 % 2 cl 5,90
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AUS DER

PFANNE 

35. Zwei RindermedaillonsA,G 29,90

 mit Champignonsauce, dazu 

 Brokkoli und KrokettenA1,A2,C
  

36. Hacienda-PfanneA,G  24,90

 Schweinemedaillons mit Käse
1,7

 überbacken,

 dazu Brokkoli, Kroketten
A1,A2,C

 und

 Béchamelsauce 
2,5,10

37. Putensteak HawaiiA,G,I 24,90

 mit Ananas und Käse
1,7

 überbacken,

 dazu Brokkoli und KrokettenA1,A2,C

38. Chika-PfanneA,G,I 24,90

	 Hähnchenbrustfilet	mit	buntem	Gemüse,

 mit Béchamelsauce2,5,10
 und Käse

1,7
 

 überbacken, dazu Baguette-BrotA,C

39. HauspfanneA,G  24,90

	 zartes	Schweinefilet	überzogen	mit

 Champigons a la CremeC,G, dazu

 Rösti und Baguette-BrotA,C

40.  Bonita-SteakA,G 24,90

 zarte Putenbrust, mit frischen Tomaten

 belegt, mit Mozzarella überbacken, 

 dazu Brokkoli, KrokettenA1,A2,C und

 Béchamelsauce 2,5,10

HACKSTEAK 

41. Hacienda
A,C,G,I,J,L

 16,90

 Rinderhacksteak mit Madagaskar-Sauce2,7,11, 

 Pommes Frites und Baguette-BrotA,C

42. Safti
A,C,G,I,J

  17,90

 Rinderhacksteak mit Champignons, 

 Zwiebeln, Bratkartoffeln und Baguette-BrotA,C

FINGER FOOD 

43. Chicken Wings (10 Stk.)
A,C,G,J,L 16,90

 pikant gewürzt, serviert mit 

 Country-Kartoffeln, Sour-Cream9,11,G 

 und Barbeque-Sauce7,11          

44. Barbeque-Spare RibsA,C,G,I,L 21,90

 (ca. 400g) pikant gewürzt, serviert mit 

 Country-Kartoffeln, dazu Barbeque-Sauce7,11

 und Sour-Cream9,11,G

FÜR UNSERE

KLEINEN GÄSTE 

46. Kinder-Rodizio (bis10 Jahre) 14,90

 - nur in Verbindung mit einem 

 Erwachsenen-RODIZIO- A,C,F,H,I,J,L 

47. Junior-Steak PuteC,G,J 9,90

 Junior-Steak Rind
C,G,J 12,90

 mit Pommes Frites und Ketchup2,1       

48. Kinder-NudeltellerA,C,F,G,H,I,J,L 9,90

 mit Tomatensauce2

SALATE  

1. Kleiner gemischter Salat 7,90

 - vom Kellner serviert -

2. American SalatC,G,J,D 13,90

 Gegrillte Putenbrust auf einer bunten

	 Salatmischung	mit	Ei	und	Thunfisch,

 dazu leckeres Baguette-BrotA,C

3. Salatbar2,5,8,A,B,C,D,G,H,I,J,K 14,90

  Stellen Sie sich Ihre Kombination aus 

 dem reichhaltigen Angebot frischer Salate 

 zusammen.

 Bitte bedienen Sie sich selbst an der Salatbar.

4. Mozzarella-Tomaten-SalatC,G,I,J 9,90

5 BauernsalatC,I,J            13,90

    mit Schafskäse, Zwiebelringen, Oliven
2,8

 und Italian Dressing
9,11,I,J

, dazu leckeres

 Baguette-BrotA,C

SUPPEN  

6. Tomatensuppe
C,G,I,J

 8,90

 mit Sahnehäubchen und Baguette-BrotA,C

7. Französische 

 Zwiebelsuppe
C,G,I,J

 9,90

 mit Käse1,7 überbacken

8. Ungarische Gulaschsuppe 9,90

 mit Paprika und Zwiebeln, dazu

 leckeres Baguette-BrotA,C

KLEINE GERICHTE

& VEGETARISCHES 

26. Gambas al Aioli
A,B,C,G

 16,90

 5 Gambas in Knoblauchöl gebraten,

 dazu leckeres Baguette-BrotA,C

28. Feinschmecker 

 Gemüseteller
A,C,E

 14,90

 frisches Gemüse nach Art des Hauses,

 überbacken, dazu Baguette-BrotA,C

29. Blattspinat  

 mit 5 Gambas
A,C,G,B

 19,90

 überbacken mit zartschmelzendem

 Käse1,7
, dazu Baguette-Brot

A,C

30. Gebackener  

 Camembert
A,C,G,J,M

 11,90

 mit Preiselbeeren, 

 dazu Baguette-BrotA,C

31. Carpaccio
A,C,G,J,M

 18,90

 vom Rind mit Vergin-Cherry-Tomaten, 

 Käse, Oliven und Ruccola-Salat

32. Lachs-PotatoA,C,D,G 18,90

 Baked Potato mit Sour-Creme9,11,G,

 gebratenen Lachstreifen und 

 Baguette-BrotA,C

33. Chicken-PotatoA,C,G 13,90

 Baked Potato mit Sour-Creme9,11,G,

 gebratenen Hähnchenbruststreifen

 und Baguette-BrotA,C

34. Gemüse-PotatoA,C,G 13,90

 Baked Potato mit Sour-Creme9,11,G,

 geröstetem Gemüse und Baguette-BrotA,C

 SAFTIGE STEAKS 

Beste Rindfleisch-Qualität aus Argentinien, fachmännisch auf

dem Lavastein gegrillt. Bitte sagen Sie uns, wie wir Ihr Steak 

grillen dürfen:  rot (englisch), rosa (medium) oder durch ( well done )

55.	SchweinefiletsteakA           mit Bratkartoffeln und Mais 21,90

56. Rumpsteak 200 gA,C,G,J
 Ein kleiner Fettrand sorgt für die Herzhaftigkeit, 26,90

  serviert mit Baked Potato und Baguette-Brot
A,C

57. Gaucho-Steak 300 gA,C,G,J
 Rumpsteak mit Baked Potato und Baguette-Brot

A,C 36,90

58. Rib-Eye Steak  300 gA,C,G,J 
Saftig, aromatisch, leichte Fettmarmorierung, 34,90

  serviert mit Baked Potato und Baguette-Brot
A,C.

59. Filetsteak 200 gA,C,G,J
 Das zarteste vom Rind, bester Hacienda-Schnitt, 38,90

  serviert mit Baked Potato und Baguette-Brot
A,C.

60. Pfeffersteak 200 gA1,A2,C,G,J,L  Huftsteak mit pikanter Pfeffersauce
2
, 26,90

  dazu Kroketten und Baguette-Brot
A,C.

61. Hacienda-

 Steakteller 350 gA,C,G,I,J,L
 Drei verschiedene Steaksorten mit gerösteten 34,90

  Champignons, Brokkoli, Baked Potato 

  und Baguette-BrotA,C.

62. Lamm-Steak 200 gA,C,G,I,J,L,7,11
 Köstlich zartes Fleisch aus dem Lammrücken, 29,90

  serviert mit Brokkoli, Baked Potato und Baguette-BrotA,C.

63. Putenbrust-

 Steak 200 gA,C,G,I,J,L
 Saftig und ohne Fett. Serviert mit 19,90

  Baked Potato und Baguette-BrotA,C, Champignonsauce

64. Huftsteak 200 gA,C,G,J
 Fettfrei und aromatisch, eines der beliebtesten 23,90

  Steaks, dazu Baked Potato und Baguette-BrotA,C

KÖSTLICHKEITEN

 AUS DEM MEER 

66. Lachssteak 200 g
A,C,G,I,J,D Feinster Lachs auf dem Grill zubereitet, 28,90

   mit Baked Potato und Baguette-BrotA,C.

68. Gambas gegrillt
A,B,C,G

 10 Stück mit Knoblauchsauce und Baguette-Brot
A,C 29,90

69.	ZanderfiletA,C,G,I,J,D
 mit Brokkoli und Röstkartoffeln 26,90

70. Mandel-ForelleA,C,G,I,J,D
 im Ganzen gebraten, mit Blattspinat 24,90

  und Salzkartoffeln

71. Wolfsbarsch
A,C,D,E,G,I,J im Ganzen gebraten, mit Blattspinat, 29,90

 (Loup de mer) Oliven
2,8

 und Rosmarinkartoffeln

72. Hacienda Fischteller
A,C,G,I,J,B,D

 mit Salzkartoffeln und Spinat 31,90

	 	 Gambas,	Zander-	&	Lachsfilet	-

 BEILAGEN 

KULINARISCHE PLATTEN

 (AB 2 PERSONEN) 

49. Feinschmecker-PlatteA1,A2,C
	 Schweinefilet,	Rump-,	Lamm-	und	 pro	Pers. 39,90 

  Putensteak, dazu Kroketten, Blumenkohl,

  Brokkoli sowie geröstete Champignons

50. Hacienda-PlatteA1,A2,C,B
	 Schweinefilet,	Rump-,	Lamm-	und	 pro Pers. 44,90

  Putensteak, 5 Gambas, dazu Kroketten,

  gemischtes Gemüse der Saison

65. FischplatteA,C,G,I,J,L,B,D
-ab 2 Pers. Zander, Lachs, Forelle, Gambas, pro Pers. 34,90

  Gemüse der Saison und Kroketten

9. KrokettenA1,A2,C  4,50

10. Bratkartoffeln  4,90

11. Baguette-BrotA,C  1,90

12. Pommes Frites 4,50

13. Blumenkohl  4,50

 mit Béchamelsauce2,5,10

14. Brokkoli 5,90

 mit Béchamelsauce2,5,10

15. Champignons geröstet  6,90

16. Baked Potato mit Sour-Cream 9,11,C,G,J 4,90

17. Sour-Cream9,11,C,G,J  2,90

18. Kräuterbutter9    2,50

19. Blattspinat         6,90

20. Country-Kartoffeln  4,90

21. Süßkartoffel Pommes 6,90

22. Rösti Ecken     5,90

24. Zucchini -gedünstet-  4,90

45. RODIZIO 

A,C,D,F,G,H,I,J,L

  pro Pers. 39,90

 mit Gambas
B 

mariniert pro Pers. 49,90

Verschiedene Fleischspezialitäten vom Spieß, über dem “offenen Feuer”  zubereitet.

Inklusive Gemüse und saisonalen Beilagen. Am Tisch serviert - soviel Sie mögen. Original brasilianisch!
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Bei allen Gewichtsangaben dieser Speisekarte handelt es sich um Rohgewichte vor der Zubereitung

In unseren Speisen und Getränken sind folgende Zusatzstoffe / Allergene enthalten: 

Zusatzstoffe:

1: mit Farbstoff, 2: mit Konservierungsstoffen, 3: koffeinhaltig, 4: chininhaltig, 5: mit Antioxidationsmittel, 

6: mit Phosphat, 7: mit Milcheiweiß 8: geschwärzt, 9: mit Geschmacksverstärker, 10: mit Sahne hergestellt, 

11: mit Verdickungsmittel, 12: Formfleischschinken, 13: mit Süßungsmittel, 14: enthält eine Phenylalaninquelle

Allergene:

A: Gluten   B: Krebstiere   C: Eier  D: Fisch   E: Erdnüsse   F: Soja   G: Milch   H: Schalenfrüchte

I: Sellerie   J: Senf   K: Sesam   L: Schwefeldioxid und Sulfite   M: Lupine   N: Weichtiere   O: Phosphat

Hauptgerichte inkl.

Salat-Buffet

Bitte bedienen Sie sich selbst

Unser Café Kaffeebohnen

 Von unserer Rösterei

  Modena mild 500g                      14,90

   Arabica feinste Bohnen 500g     21,90

Kaffee
WERK
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