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HAUS LUBECK

COCKTAILS zv nappvnese

TAGLICH VON 12% - 24 UHR ( AuBer Freitag und Samstag )

Maracuja Dream £8-96¢ € 6.90

Limette, Lemon Squash, Rohrzucker

Modern Livin und Maractia
9 Cweet Cummer £8&9T €6, 90
Blue Curacao, Ananassaft, Lime Juice v

/’ V ( Kénigstrasse 58
23552 Lisbeck weiBe Limonade und Pfirsichsirup

WWW.Kaffeewerk'LuebGCk.de gﬁgrgﬁg}ztﬁnassaft, Maracujane'ldar, € 6‘ QO

Blue Curacao und Zitronensaft

Bad Night £09-90 €790
Gin, Wodka Cacis, Grenadine,
Ananassaft und L|me Juice

™ Nichte £086° €790

Malibu, Wodka, Sahne, Coconut-Cream
Kirsch- und Bananensaft

Cweet Bitch £9:96 € 7.90

Amareto, Rum, Cassis, Brauner Zucker,
Lime Juice, Maracujasaft Orange Ginger Ale

Breakfast

Mo. - Fr. von 7-11 Uhr/ Sa. & So. 8-12 Uhr

Kaffee

Friuhstucksbiiffet 16,90
Brotchen, Croissant, Schwarzbrot,
Kase- und Wurstauswahl, Honig,
Marmelade, Riihrei, Fruchtsalat,
Krauterquark und 1 Glas (0,11)
Orangensaft, Kaffee oder Tee Satt

— HOTEL —

EXCE%LENT

www. hotel-excellent.de
Tel.045170988300
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mit GMbas pro Pers.

Diverse schsorten werden iiber dem
“offenen Feuer”auf langen Spief3en langsam
zubereitet, bis die optimale Schmaclkhaftiglkeit
erreicht ist.

Nach diesem Rezept arbeiten auch wir.
Diese leckeren Spezialitciten
werden vom “Cortador” an IThrem Tisch
vom Spief3 geschnitten und direkt auf den Teller
serviert.

Ihr Appetit bestimmt die gréf3e der Portionen!

Feierlichkeiten aller Art wie z.B.
Geburtstags-, Hochzeits-, oder Firmenfeier.
Wir organisieren alles nach Ikren Wiinschen.
Bitte sprechen Sie uns an. Ihr HACIENDA-Team

Offnungszeiten: tiglich von 112 - 242 Uhr

' f | Das Spezialitdten-Restaurant.
[ _J Die Top-Adresse fiir Feinschmecker

hacienda-luebeck.de

§ RESTAURANTE « Capg | _
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QOVZI0,STEAK,

und mehr...
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Alle Gerichte gut verpackt, auch zum mitnehmen!

23552 Liibeck - Miihlenbriicke 7
Tel. 0451 /709 88 300 - Fax 0451 /709 88 320



sglich von 129 - 15 Uhr (auBer Sonn- und Feiertage)

Mit einem Salat von der Salatbar zum selber zusammenstellen

04. Marz - 09. Mirz

1. Nudelpfanne 9,90

mit Spinat und Sahnesauce

2. Leberkise 12,90 mpgiote S
mit einem Spiegelei und Bratkartoffeln
3. Fischfilet Food 13,90

uiberzogen mit Dillsauce, dazu Kaiser-
gemuise und Kartoffelptiree

4. Lammbraten 14,90
serviert Sauerkraut und Bratkartoffeln

11. Méarz - 16. Mirz

1. Hacksteak 9,90
mit Pommes frites
2. Jagerschnitzel 12,90 -
uptgerichte inkl:
serviert mit Maisreis ZSalat-Buffet

Bite bedienen Sie sich 3908,

3. Gefiilltes Schweinefilet 13,90
“Zigeuner Art”, mit Brokkoli
und Bratkartoffeln

4. Seelachs -paniert- 14,90
mit Dillsauce und Salzkartoffeln

18. Mirz - 23. Mirz

1. Makkaroni con Spinat 9,90

2. Chika Orange 12,90 -
mit Orangensauce und Butterreis T
3. Jagerteller 13,90
3 verschiedene Fleischsorten tiberzogen
mit Jagersauce, dazu Maisreis
4. Rotzunge 14,90
mit Remouladensauce und
Kartoffelptuiree
25. Mirz - 30. Mirz
1. Caneloni gefiillt mit 9,90

Hackfleisch und mit Kise tiberbacken
2. Hihnchenbrust in Bierteig 12,90 (s

dazu Orangensauce und Maisreis

3. Rauberfleisch 13,90

drei verschiedene Sorten Fleisch
mit Kaisergemtise und Bratkartoffeln

4. Zanderfilet 14,90
mit Dillsauce und Kartoffelptiree

FRUHJ
ngebote

Alle Gerichte inkl. Salat vom Buffet

tiglich von 129 - 15 Uhr (auBer Sonn- und Feiertage)

Mit einem Salat von der Salatbar zum selber zusammenstellen

Miirz I

A1 Penne al Arrabiata 14,90

mit Putenfleischstreifen und frischem Oregano

A2. Gambas-Pfanne “Hacienda Art” 21,90

mit Cherrytomaten, Oliven, Zwiebeln, dazu
servieren wir Baguette-Brot

A3. “Diana”-Steak 19,90

Schweineriickensteak mit Paprika und Kése
gefiillt, dazu Broccoli und Kroketten

A4. Zwiebel-Rostbraten 250g 21,90
mit gerdsteten Zwiebeln und Bratkartoffeln

As. Kabeljau 24,90
Kabeljau und 3 Gambas, dazu Kroketten
und Blattspinat

Warum LECKERES
lange SUCHEN !

Thr { cestrante:

,mga.cyrmﬁ@

J

“OSTERN SCHON WAS VOR ?”]
R W

Ganztﬁgig !
A1l. Medaillons “Provence” 16,90

Zwei Putenmedaillons vom Grill, tiberzogen
mit Champignonsauce, dazu Broccoli und Kroketten

“Hacienda” Nudelpfanne 24,90

gegrillter Lachs auf Nudeln mit pikanter
Tomaten-Sahnesauce

A3. Lammbhaxe -heif aus dem Ofen- 27,90

mit einer feinen Bratensauce und Champignons,
dazu Bratkartoffeln

Lammteller 28,90

Lammfilet, Lammkotelett und Lammlachse
auf Blattspinat, dazu Rosmarinkartoffeln

Roastbeef -kalt- 21,90

mit Remouladensauce und Bratkartoffeln

A2

A4

AS

01. April - 06. April
1. Gyros-Pfanne 9,90
mit Pommes frites und Kaisergemtise

. Hacksteak tiberbacken mit12,90
Tomaten und Mozzarella, dazu Bratkartoffeln
3. 2 Schweinemedaillons 13,90

mit Champignonsauce und Rizi Bizi Reis

. Portugiesisches Fischfilet 14,90

tiberzogen mit Dillsauce, dazu Pommes frites

08. April - 13. April

1. Leber (vom Rind) 9,90
mit Apfelmus und Kartoffelptiree

2. Schweinebraten 12,90 /=i
mit Sauerkraut und Kartoffelptiree

4. Cordon Bleu 13,90

mit Pommes Frites

3. Lachsfilet uberzogen mit 14,90
Dillsauce, dazu Kartoffelptiree

15. April - 20. April

N

S

1. Bauernfriithstiick 9,90
mit Bratkartoffeln
2. Kasseler vom Grill 12,90 rupeioen =

N 4 t-Buffet
mit Pommes frites

3. Pfefferpfanne 13,90
geschnetzeltes Fleisch mit Gemuse,
Pfeffersauce und Butterreis

4. Rotbarschfilet 14,90

uberzogen mit Dillsauce, dazu Spinat
und Kartoffelptiree

22. April - 27. April
1. Holzfaillersteak 9,90
mit deftigen Bratkartoffeln

2. Gefliigelpfanne 12,90

mit Sauce Bernaise, Broccoli
und Kroketten

3. Rindergulasch 13,90

serviert auf Bandnudeln

4. Forelle vom Grill 14,90

mit Senfsauce und Kartoffelptiree

29. April - 04. Mai

1. Leber vom Rind 9,90
mit Apfelmus und Kartoffelptiree

2. Rotzungenfilet 12,90
auf Bandnudeln und Currysauce

3. Mix Grill 13,90
serviert mit Bratkartoffeln

4. Pariser Schnitzel 14,90
mit Rostkartoffeln

Aus der
Speisekarte

Salat-Buffet

SAFTIGE STEAKS e

Schweinefiletsteak 21,90
mit Bratkartoffeln und Mais.
Rumpsteak 200 g 26,90

Ein kleiner Fettrand sorgt fiir die Herzhaftigkeit,

serviert mit Baked Potato und Baguette-Brot.
Gaucho-Steak 300 g 36,90
Rumpsteak mit Baked Potato und Baguette-Brot.
Rib-Eye Steak 300 g 34,90
Saftig, aromatisch, leichte Fettmarmorierung,

serviert mit Baked Potato und Baguette-Brot.
Filetsteak 200 g 38,90
Das zarteste vom Rind, bester Hacienda-Schnitt,

serviert mit Baked Potato und Baguette-Brot.

Pfeffersteak 200 g 26,90
zartes Rinder-Huftsteak mit pikanter Pfeffersauce,

dazu Kroketten und Baguette-Brot.
Hacienda-Steakteller 350 g 34,90
Drei verschiedene Steaksorten mit gerdsteten
Champignons, Brokkoli, Baked Potato

und Baguette-Brot.

Lamm-Steak 200 g 29,90
Kostlich zartes Fleisch aus dem Lammriicken,

serviert mit Brokkoli, Baked Potato und Baguette-Brot.
Putenbrust-Steak 200 g 19,90
Saftig und ohne Fett. Serviert mit Baked Potato

und Bagette-Brot, Champignonsauce.

Huftsteak 200 g 23,90
Fettfrei und aromatisch, eines der beliebtesten

Steaks, dazu Baked Potato und Baguette-Brot

‘Hauptgerichee inkl.

Salat-Buffet
TSt

KOSTLICHKEITEN
AUS DEM MEER

Lachssteak 200 g 26,90
feinster Lachs auf dem Grill zubereitet,
mit Baked Potato und Baguette-Brot.
Gambas gegrillt - 10 Stiick 29,90

mit Knoblauchsauce und Baguette-Brot.

Zanderfilet 26,90
mit Brokkoli und Rostkartoffeln

Mandel-Forelle 24,90
im ganzen gebraten, mit Blattspinat und Salzkartoffeln
Wolfsbarsch (Loup de mer) 29,90

im ganzen gebraten, mit Blattspinat, Oliven

und Rosmarinkartoffeln

Hacienda Fischteller 31,90
mit Salzkartoffeln und Spinat

Gambas, Zander- & Lachsfilet -

| Alle Speisen dieser Seite auch ausser Haus!
{





