
Breakfast
Mo. -Fr. von 7 -11 Uhr / Sa. & So. 7 -12 Uhr

Frühstücks Büffet 16,90
Reichhaltiges Frühstücksbüffet mit Brötchen, 

Croissant, Schwarzbrot, Käse- und 

Wurstauswahl, Honig, Marmelade,

Rührei, Fruchtsalat, Kräuterquark und 

1 Glas (0,1 l) Orangensaft, 

dazu Kaffee oder Tee

www.Kaffeewerk-Luebeck.de

HOTEL

EXCELLENT
www. hotel-excellent.de

www.hacienda-hamburg.de

Kaffee
WERK

58

Königstrasse 58
23552 Lübeck

Maracuja Dream   € 8,90 € 6,90
Limette, Lemon Squash, Rohrzucker
und Maracuja

Sweet Summer € 8,90 € 6,90
Blue Curacao, Ananassaft, Lime Juice
weiße Limonade und P�rsichsirup

Garnichts € 8,90 € 6,90
Bananen-, Ananassaft, Maracujanektar,
Blue Curacao und Zitronensaft

Bad Night       € 9,90 € 7,90
Gin, Wodka, Cacis, Grenadine,
Ananassaft und Lime Juice

Nichts             € 9,90 € 7,90
Malibu, Wodka, Sahne, Coconut-Cream
Kirsch- und Bananensaft

Sweet Bitch    € 9,90 € 7,90
Amareto, Rum, Cassis, Brauner Zucker, 
Lime Juice, Maracujasaft Orange Ginger Ale

M
IT

ALK
OHOL

OHNE

ALK
OHOL

RODIZIO
A,C,D,F,G,H,I,J,L

 pro Pers. 

mit Gambas pro Pers. 

39,90
49,90

Speise&Getränke

HACIENDA

RODIZIO

Frühstücks Büffet  16,90
Reichhaltiges Frühstücksbüff et mit Brötchen, Croissant, 
Schwarzbrot, Käse- und Wurstauswahl, Honig, Marmelade, 
Rührei, Fruchtsalat, Kräuterquark und 1 Glas (0,1 l) Orangensaft, 
dazu Kaff ee oder Tee

COCKTAILS
ZU HAPPY-PREISEN

täglich von 1200 - 1500 (außer Sonn-und Feiertage)

BREAKFAST
Mo. - Fr. von 7 -11 Uhr / Sa. & So. 7 -12 Uhr

Diverse Fleischsorten werden über dem „off enen Feuer“ 
auf langen Spießen langsam zubereitet, bis die optimale 
Schmackhaftigkeit erreicht ist.

Nach diesem Rezept arbeiten auch wir.
Diese leckeren Spezialiotäten werden vom „Cortador“ an 
Ihrem Tisch vom Spieß geschnitten und direkt auf den Teller 
serviert.

Ihr Appetit bestimmt die Größe der Portionen!

Diverse Fleischsorten werden über dem 
„offenen Feuer“ auf langen Spießen langsam 
zubereitet, bis die optimale Schmackhaftigkeit 
erreicht ist. 

Nach diesem  Rezept arbeiten auch wir.

DIese leckeren Spezialitäten werden 
vom „Cortador“ an Ihrem Tisch vom Spieß 
abgeschnitten und auf Ihren Teller serviert.

IHR APPETIT BESTIMMT DIE GRÖSSE 
DER PORTION!

RODIZIO pro Pers. 39,90€
MIT GAMBAS pro Pers. 49,90€

WWW.HACIENDA-HAMBURG.DE

RodizioA,C,D,F,G,H,I,J,L

 pro Pers. 34,90
mit Gambas pro Pers. 44,90

www.Kaffeewerk-Lübeck.de

HOTEL

EXCELLENT
www. hotel-excellent.de

Tel.0451/70988300

www.hacienda-luebeck.de

Kaffee
WERK

58

Königstrasse 58
23552 Lübeck

Maracuja Dream   € 8,90 € 6,90
Limette, Lemon Squash, Rohrzucker
und Maracuja

Sweet Summer € 8,90 € 6,90
Blue Curacao, Ananassaft, Lime Juice
weiße Limonade und P�rsichsirup

Garnichts € 8,90 € 6,90
Bananen-, Ananassaft, Maracujanektar,
Blue Curacao und Zitronensaft

Bad Night       € 9,90 € 7,90
Gin, Wodka, Cacis, Grenadine,
Ananassaft und Lime Juice

Nichts             € 9,90 € 7,90
Malibu, Wodka, Sahne, Coconut-Cream
Kirsch- und Bananensaft

Sweet Bitch    € 9,90 € 7,90
Amareto, Rum, Cassis, Brauner Zucker,
Lime Juice, Maracujasaft Orange Ginger Ale

Speise&Getränke

HACIENDA

20
25

COSMOPOLITAN 9,90
Wodka, Cointreau¹, Lime Juice, Cranberrysaft

ESPRESSO MARTINI  9,90
Wodka, Kahlúa1,3, Zuckersirup, Espresso

TIRAMISU MARTINI 12,90
Baileys, Kahlúa1,3, Rum, Kakaopulver, Espresso

WHITE RUSSIAN 9,90
Wodka, Kahlúa1,3, Sahne10

PORNSTAR MARTINI  9,90
Wodka, Prosecco, Passionsfrucht Püree, 
Vanille Sirup, Maracujasaft

FEIERLICHKEITEN ALLER ART,

wie z. B. Geburtstags-, Hochzeits-, oder Firmenfeiern,

organisieren wir gerne nach Ihren Wünschen.

Bitte sprechen Sie uns an!

IHR HACIENDA-TEAM

TEL: 040 609 58 58

hacienda-hamburg.de



MITTAGSTISCH
täglich von 1200 - 1500 (außer Sonn-und Feiertage)

Hauptgerichte inkl. Salat-Buffet - Bedienen Sie sich selbst! 

MITTAGSTISCH
täglich von 1200 - 1500 (außer Sonn-und Feiertage)

Hauptgerichte inkl. Salat-Buffet - Bedienen Sie sich selbst! 

1.  Spaghetti 9,90
in Tomatensauce

2.  Pariser Schnitzel 12,90
mit Röstkartoff eln

3.  Mixed Grill 13,90
serviert mit Bratkartoff eln

4.  Rotzungenfi let 15,90
auf Bandnudeln mit Currysauce

1. 9,90

2. 12,90

3. 13,90

4. 15,90

1. 9,90

2.  Jägerschnitzel 12,90
serviert mit Maisreis

3.  Gefülltes Schweinefi let 13,90
“Zigeuner Art”, mit Brokkoli und Bratkartoff eln

4.  Butterfi sch vom Grill 15,90
mit Dillsauce und Salzkartoff eln

1.  Makkaroni con Spinat 9,90
2.  Chika Orange 12,90

dazu Orangensauce und Butterreis
3.  Jägerteller 13,90

3 verschiedene Fleischsorten überzogen
mit Jägersauce, dazu Maisreis

4.  Dorschfi let 15,90
mit Remouladensauce und Kartoff elpüree

1.  Penne 9,90
in Tomaten-Sahne-Sauce

2.  Hähnchenbrust in Bierteig 12,90
dazu Orangensauce und Maisreis

3.  Räuberfl eisch drei verschiedene 13,90
Fleisch mit Champignonssauce und Rizi-Bizi-Reis

4.  Seehechtfi let 15,90
mit Dillsauce und Kartoff elpüree

1.  Bandnudeln 9,90
in Käse-Sahne-Sauce

2.  Gyros-Pfanne 12,90
mit Pommes frites und Kaisergemüse

3.  2 Schweinemedaillons 13,90
mit Champignonsauce und Rizi Bizi Reis

4.  Portugiesisches Fischfi let 15,90
überzogen mit Dillsauce, dazu Pommes frites

1.  Leber 9,90
mit Apfelmus und Kartoff elpüree

2.  Schweinebraten 12,90
mit Sauerkraut und Kartoff elpüree

3.  Lachsfi let 13,90
überzogen mit Dillsauce, dazu Kartoff elpüree

4.  Cordon Bleu 15,90
mit Pommes Frites

1. 9,90
2.  Kasseler vom Grill 12,90

3.

4.

mit Pommes frites
  Pfefferpfanne 13,90
geschnetzeltes Fleisch mit Gemüse, 
Pfeff ersauce und Butterreis
Rotbarschfilet 15,90
überzogen mit Dillsauce, dazu Spinat und Kartoff elpüree 

05. MAI -10. MAI 02.JUNI - 07. JUNI SAFTIGE STEAKS

auf Bandnudeln mit Currysauceauf Bandnudeln mit Currysauce

1.  Nudelpfanne 9,901.  Nudelpfanne 9,90
12.MAI - 17.MAI

Nudelpfanne
mit Spinat und Sahnesauce
Leberkäse
mit einem Spiegelei und Bratkartoff eln
Fischfilet Food Dillsauce, dazu
Kaisergemüse und Kartoff elpüree
Lammbraten
serviert Sauerkraut und Bratkartoff eln

mit Dillsauce und Kartoff elpüreemit Dillsauce und Kartoff elpüree

09. JUNI -14. JUNI

serviert Sauerkraut und Bratkartoff elnserviert Sauerkraut und Bratkartoff eln

1.   Pfeff erhacksteak 9,901.   Pfeff erhacksteak 9,90

19. MAI - 24. MAI
Pfeff erhacksteak
mit Pommes frites

überzogen mit Dillsauce, dazu Pommes frites überzogen mit Dillsauce, dazu Pommes frites 

16. JUNI -21. JUNI

mit Dillsauce und Salzkartoff elnmit Dillsauce und Salzkartoff eln

1.  Makkaroni con Spinat  9,901.  Makkaroni con Spinat  9,90

26. MAI -31. MAI
mit Pommes Fritesmit Pommes Frites

1.  Bauernfrühstück  9,901.  Bauernfrühstück  9,90

23. JUNI - 28. JUNI

Bauernfrühstück

überzogen mit Dillsauce, dazu Spinat und Kartoff elpüree überzogen mit Dillsauce, dazu Spinat und Kartoff elpüree 

Kalbsleber
mit Röstzwiebeln, Apfelmus

und Bratkartoff eln

Mixed Grill 
mit Bratkartoff eln und

gerösteten Champignons

je nur 19,90€
tägl. von 1200-2300

AUS DER 
SPEISEKARTE

SAISON-ANGEBOTE
MAI - JUNI

Alle Gerichte inkl. Salat-Buffet - Bedienen Sie sich selbst!

Schweinefi letsteak  21,90
mit Bratkartoff eln und Mais
Rumpsteak 200g 26,90
Ein kleiner Fettrand sorgt für Herzhaftigkeit,
serviert mit Bakes Potato und Baguette-Brot
Gaucho Steak 300g 36,90
Rumpsteak mit BakedPotato und Baguette-Brot
Rib-Eye Steak 300g  34,90
Saftig, aromatisch, leichte Fettmarmorierung,    
serviert mit Baked Potato und Baguette-Brot.
Filetsteak 200g  38,90
Das zarteste vom Rind, bester Hacienda-Schnitt,
serviert mit Baked Potato und Baguette-Brot
Pfeff ersteak 200g  26,90
zartes Rinder-Huftsteak mit pikanter Pfeff ersauce,
dazu Kroketten und Baguette-Brot
Hacienda-Steakteller 350g  34,90
Drei verschiedene Steaksorten mit gerösteten
Champignons, Brokkoli, Baked Potato
und Baguette-Brot
Lamm-Steak 200g  29,90
Köstlich-zartes Fleisch aus dem 
Lammrücken,serviert mitBrokkoli, 
Baked Potato und Baguette-Brot
Putenbrust-Steak 200g  19,90
Saftig und ohne Fett, serviert mit Baked Potato, 
Bagette-Brot und Champignonsauce
Huftsteak 200g  23,90
Steaks, dazu Baked Potato und Baguette-Brot

Lachssteak 200 g  28,90
feinsterLachsaufdemGrillzubereitet,mit
Baked PotatoundBaguette-Brot

Gambas gegrillt - 10 Stück  29,90
mit Knoblauchsauce und Baguette-Brot

Zanderfi let  26,90
mit BrokkoliundRöstkartoff eln

Mandel-Forelle  24,90
im ganzen gebraten,mit Blattspinat
und Salzkartoff eln
Wolfsbarsch (Loup de mer)  26,90
im ganzen gebraten, mit Blattspinat,
Oliven und Rosmarinkartoff eln

Hacienda Fischteller  31,90
mit Salzkartoff eln und Spinat-Gambas,
Zander- & Lachsfi let

ALLE GERICHTE GUT VERPACKT, AUCH ZUM MITNEHMEN!

SPARGEL - VARIATIONEN
serviert mit jungen Kartoffeln und Sauce Hollandaise

SCHLEMMERZEIT
FRISCHE ERDBEEREN
mit Vanillesauce 8,90
mit Vanille-Eis 8,90
mit Mascarpone 9,90

KÖSTLICHKEITEN AUS DEM MEER

PORTION SPARGEL  16,90

24,90
19,90
21,90
24,90
21,90
25,90
29,90

1. mit Parmaschinken
2. mit Putensteak
3. mit Schweinefi let
4. mit Huftsteak
5. mit Schnitzel - paniert -
6. mit Lachssteak
7. mit Lammrücken
8. mit Zanderfi let 26,90

SPECK-SCHOLLE 22,90
mit Petersilienkartoff eln

HACIENDA - PASTA
SPAGHETTI „HACIENDA - ART“
mit Riesengarnelen in pikanter 
Cherrytomaten-Sauce

PENNE „HÄHNCHEN“
Hähnchenbrust auf Trüff el-Penne

21,90€

19,90€

NUR IM MAI!

2 Mai-Schollen
mit Petersilienkartoff eln 24,90€




